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Pregunte a 
su camarero 

por las

Nuestro Chef Propone

Cocina abierta
todo el día

C
arta de Comidas y Picoteos

V
IN

O

DE LA SEM
AN

APida la carta 
de bodega y 
descorche

Ofertas semanales en grandes 
vinos por copas y por botella

M
ÚS

ICA EN VIVO

viernes de tardeo

Síganos en redes y 
descubra nuestras fechas

En nuestra cocina, ¡siempre se 
está cociendo algo nuevo!



DESAYUNOS
Nuestros cafés orgánicos se acompañan mejor con…

TOSTADAS
Tostada con mantequilla y mermelada 4,5

Tostada con tomate 4,5

Tostada con aguacate 4,5

Tostada con aguacate y huevo a la plancha 9

Tostada con jamón ibérico cortado a mano 13

HUEVOS
Huevos revueltos con tostas de pan, tomate en rodajas y beicon crujiente� 8

Tortilla con tomate en rodajas y aguacate 9

Huevo Benedict  |  jamón cocido, huevo poché y salsa holandesa 12

Tres huevos fritos en aceite de oliva 9
+ Añade trufa negra +15

SÁNDWICH & CROISSANT
Sándwich mixto de jamón cocido italiano 6

Croissant relleno de jamón y queso 7

Croissant con mantequilla y mermelada 5

Croissant relleno con aguacate, salmon ahumado y pepinillo 9

Tortitas americanas a elegir 9
· Con beicon, plátano, miel de arce

· Con nutella, plátano, arándano

DE NUESTRO OBRADOR
Croissant 4

Croissant rellenos de 6
Almendras - Cheesecake - Chocolate - Mermelada - Pistacho�

Mini croissant de
Almendras - Cheesecake - Chocolate� 2,5
Pistacho� 3

Galletas caseras 4

BEBIDAS
y refrescos

ZUMOS NATURALES 4,5

Naranja

CAFÉ Y TÉ
Espresso 2

Americano 2,50

Espresso Doble - Cortado - Café con leche 2,75

Latte Macchiato - Cappuccino 3

Café solo con hielo 3

Leche aparte  |  jarrita 0,5

Carajillo 4

Carajillo especial 6

Café irlandés 9

Cola-Cao 3

Infusiones 2,75

REFRESCOS
Coca Cola, Fanta naranja y limón 3

Nestea, Sprite, Seven Up, Ginger Ale 3

Voss agua con / sin gas 3,75

Red Bull 4

ZUMOS
Tomate - melocotón - piña 3

CERVEZAS
Cerveza con Alcohol 3.5

Cerveza Artesana 4.5

Cerveza Sin Alcohol 3

Cerveza Sin Gluten 3.5

Coronita 4.5

VINOS POR COPAS
Ñ by Delicias Gourmet Group
Vino Tinto | Ribera del Duero� 4
Vino Blanco | Verdejo� 4
Vino Blanco | Sauvignon Blanc� 4,5
Vino Rosado | Blush� 5

Cava 4,5

Champagne 8

NUESTRO CHEF
PREPARA LOS PLATOS

A SU GUSTO
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ENSALADAS DE LA HUERTA
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PLATOS PRINCIPALES
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PARA COMENZAR

Ensaladilla rusa en texturas 

Patata cremosa con mayonesa de atún, huevo de codorniz 

y tartar de atún rojo

Tabla de quesos

3 o 5 deliciosas variedades

Jamón ibérico  |  50 / 80 g 

Jamón ibérico Pedro Nieto 100% bellota 

cortado a mano

Langostinos al pil-pil 

Colas de langostinos al ajillo junto con un polvo de 

carabineros, perejil picado y flambeado con vino blanco 

15

Lagrimitas de pollo crujiente 

Tiras de pollo crujiente con nuestro empanado especial y 

salsa kimchi

12

4,5Tortilla de patata 

Tortila individual, Pida el punto a su gusto!

Croquetas 

Combinado de nuestras croquetas de jamón y  gambas al 

pil-pil con salsa kimchi 

9

Carpaccio de ternera con rúcula y parmesano

Finas lonchas de ternera con emulsión de aceite de trufa, 

queso parmesano rallado al momento, tomate seco y 

rúcula 

Steak tartar 

Steak tartar cortado a cuchillo al momento, huevo curado 

en sal y azúcar durante 3h, tomate cherry seco y pan de 

gamba crujiente

23

Sopa de pescado 

Sopa de pescado del día Cremosa con picatostes

Ostras

Fine de Claire N3, limón y tabasco

Costilla barbacoa 

Costilla a baja temperatura con salsa clásica glaseada de 

barbacoa 

Patatas bastón con sal de trufa y queso parmesano

Servidas crujientes con alioli parmesano rallado con ``sal 

de trufa¨

Patatas fritas
Servidas con ali-Oli  

4
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Ensalada de aguacate

Aguacate en crema, dados y asado con ajetes y chalota 

en aceite de sésamo  

25Solomillo Glaseado

Solomillo marcado y glaseado con mantequilla clarificada y 

vino tinto junto con verduras mini.

Hamburguesa de vaca (mini/normal) 

Hamburguesa 100% de vacuno con queso cheddar, una 

salsa casera de trufa y rúcula.

Hamburguesa Xtrem Delicias  (mini/normal)

Hamburgues de vaca 100% con bacon, cebolla caramelizada, 

tomate, huevo y salsa kimchi.

Rack de cordero Nueva Zelanda

Rack de cordero cocinado a baja temperatura con crema de 

pistachos.

8/15
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El clásico “fish-n-chips” a la Delicias 

Crujiente bacalao premium seleccionado, salsa 

tártara, puré de guisantes y patatas fritas

Pescado del día Confitado
Pescado confitado sobre crema de patata y salsa 

de pimientos del piquillo

Pasta al pesto 
Rigatoni con piñones, albahaca,  queso 
parmesano y aceite de oliva

19



POSTRES�

7

7

7

Crème brûlée 
Vainilla cremosa con costra de crocant 
y frambuesas de la huerta

Tarta de zanahoria 

Tarta tradicional, con toques de naranja, canela y 

crema de queso 

Tarta de queso 

Reconstrucción de tarta de queso con galleta en 

polvo 

DELICIAS ES PARA TI�

NUESTRAS TIENDAS
Estamos en Elviria, Nueva Andalucía, Zagaleta, 
Estepona, Sotogrande... y muy pronto, ¡en Madrid!

NUESTROS SERVICIOS
¡Siempre podemos ir a ti! Cuenta con nosotros para 
delivery, tanto de tu compra como de platos preparados. 

Para los más trabajadores ofrecemos “Delicias 
to Office”: la solución rápida y fácil para los días 
laborables.

Desde pequeñas reuniones a grandes eventos, ¡cuenta 
con el equipo Delicias para el cátering!

TIENDA ONLINE
Nuestra tienda web tiene una selección de productos 
gourmet a precios ciberespeciales.
Te los llevamos en 24 - 72h y también puedes pasarte a 
recoger tu pedido a tu tienda más cercana.

deliciasgourmetgroup.com

WHERE THERE IS FOOD, THERE IS LAUGHTER




